
d ベルトラン糖類定量表

糖類
（mg）

各糖類に相当する銅重量（mg）
糖類
（mg）

各糖類に相当する銅重量（mg）

転化糖 ブドウ
糖

ガラク
トース 麦芽糖 乳糖 転化糖 ブドウ

糖
ガラク
トース 麦芽糖 乳糖

10 20•6 20•4 19•3 11•2 14•4 56 105•7 105•8 101•5 61•4 76•2

11 22•6 22•4 21•2 12•3 15•8 57 107•4 107•6 103•2 62•5 77•5

12 24•6 24•3 23•0 13•4 17•2 58 109•2 109•3 104•9 63•5 78•8

13 26•5 26•3 24•9 14•5 18•6 59 110•9 111•1 106•6 64•6 80•1

14 28•5 28•3 26•7 15•6 20•0 60 112•6 112•8 108•3 65•7 81•4

15 30•5 30•2 28•6 16•7 21•4 61 114•3 114•5 110•0 66•8 82•7

16 32•5 32•2 30•5 17•8 22•8 62 115•9 116•2 111•6 67•9 83•9

17 34•5 34•2 32•3 18•9 24•2 63 117•6 117•9 113•3 68•9 85•2

18 36•4 36•2 34•2 20•0 25•6 64 119•2 119•6 115•0 70•0 86•5

19 38•4 38•1 36•0 21•1 27•0 65 120•9 121•3 116•6 71•1 87•7

20 40•4 40•1 37•9 22•2 28•4 66 122•6 123•0 118•3 72•2 89•0

21 42•3 42•0 39•7 23•3 29•8 67 124•2 124•7 120•0 73•3 90•3

22 44•2 43•9 41•6 24•4 31•1 68 125•9 126•4 121•7 74•3 91•6

23 46•1 45•8 43•4 25•5 32•5 69 127•5 128•1 123•3 75•4 92•8

24 48•0 47•7 45•2 26•6 33•9 70 129•2 129•8 125•0 76•5 94•1

25 49•8 49•6 47•0 27•7 35•2 71 130•8 131•4 126•6 77•6 95•4

26 51•7 51•5 48•9 28•9 36•6 72 132•4 133•1 128•3 78•6 96•9

27 53•6 53•4 50•7 30•0 38•0 73 134•0 134•7 130•0 79•7 98•0

28 55•5 55•3 52•5 31•1 39•4 74 135•6 136•3 131•5 80•8 99•1

29 57•4 57•2 54•4 32•2 40•7 75 137•2 137•9 133•1 81•8 100•4

30 59•3 59•1 56•2 33•3 42•1 76 138•9 139•6 134•8 82•9 101•7

31 61•1 60•9 58•0 34•4 43•4 77 140•5 141•2 136•4 84•0 102•9

32 63•0 62•8 59•7 35•5 44•8 78 142•1 142•8 138•0 85•1 104•2

33 64•8 64•6 61•5 36•5 46•1 79 143•7 144•5 139•7 86•1 105•4

34 66•7 66•5 63•3 37•6 47•4 80 145•3 146•1 141•3 87•2 106•7

35 68•5 68•3 65•0 38•7 48•7 81 146•9 147•7 142•9 88•3 107•9

36 70•3 70•1 66•8 39•8 50•1 82 148•5 149•3 144•6 89•4 109•2

49 93•6 93•6 89•5 53•9 67•2 95 168•8 169•9 165•6 103•2 125•2

50 95•4 95•4 91•2 55•0 68•5 96 170•3 171•5 167•2 104•2 126•5

51 97•1 97•1 92•9 56•1 69•8 97 171•9 173•1 168•8 105•3 127•7

52 98•8 98•9 94•6 57•1 71•1 98 173•4 174•6 170•4 106•3 128•9

53 100•6 100•6 96•3 58•2 72•4 99 175•0 176•2 172•0 107•4 130•2

54 102•2 102•3 98•0 59•3 73•7 100 176•5 177•8 173•6 108•4 131•4

55 104•0 104•1 99•7 60•3 74•9

37 72•2 72•0 68•6 40•9 51•4 83 150•0 150•9 146•2 90•4 110•4

38 74•0 73•8 70•4 41•9 52•7 84 151•6 152•5 147•8 91•5 111•7

39 75•9 75•7 72•1 43•0 54•1 85 153•2 154•0 149•4 92•6 112•9

40 77•7 77•5 73•9 44•1 55•4 86 154•8 155•6 151•1 93•7 114•1

41 79•5 79•3 75•6 45•2 56•7 87 156•4 157•2 152•7 94•8 115•4

42 81•2 81•1 77•4 46•3 58•0 88 157•9 158•8 154•3 95•8 116•6

43 83•0 82•9 79•1 47•4 59•3 89 159•5 160•4 156•0 96•9 117•9

44 84•8 84•7 80•8 48•5 60•6 90 161•1 162•0 157•6 98•0 119•1

45 86•5 86•4 82•5 49•5 61•9 91 162•6 163•6 159•2 99•0 120•3

46 88•3 88•2 84•3 50•6 63•3 92 164•2 165•2 160•8 100•1 121•6

47 90•1 90•0 86•0 51•7 64•6 93 165•7 166•7 162•4 101•1 122•8

48 91•9 91•8 87•7 52•8 65•9 94 167•3 168•3 164•0 102•2 124•0
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| 薬液滅菌法
薬液を用いて微生物を殺滅する方法をいう。
本法は、主としてガラス製、磁製、金属製、ゴム製、プラスチック製若しくは繊維製の
物品、手指、無菌箱又は無菌設備等で、使用する薬液により変質しないものに用いる。通
例、消毒用エタノール、0•1％～１w/v％塩化ベンザルコニウム溶液、クレゾール水、フェ
ノール水又はホルマリン水等が用いられる。

無菌操作法
使用する全ての器具及び材料を、前記各項のいずれかにより滅菌した後、無菌箱又は無菌
設備内で無菌的に操作する。
本法は、主として前記各項の滅菌法により滅菌した飼料添加物等の調製、充 又は密封等

の操作に用い、操作は、できる限り速やかに行う。

８ 各飼料添加物の成分規格及び製造の方法等の基準
\ アルギン酸ナトリウム
ア 製造用原体
Ê 成分規格
物理的・化学的性質 本品は、白～帯黄白色の粉末で、ほとんど臭いはない。
確認試験

{ 本品0•5g（0•45～0•54g）を水50mLにかき混ぜながら少量ずつ加えた後、60～70℃
でときどきかき混ぜながら20分間加温して均等な溶液とし、放冷した後、これを試料
溶液とする。この試料溶液５mLに塩化カルシウム試液１mLを加えるとき、30秒以
内にゼリー状の沈殿を生じる。

| {の試料溶液10mLに希硫酸１mLを加えるとき、30秒以内にゼリー状の沈殿を生
じる。

} {の試料溶液１mLにフロログルシン塩酸試液２mLを加え、30秒間煮沸するとき、
溶液は、赤紫色を呈する。

~ 本品を灰化して得た残留物は、ナトリウム塩の定性反応を呈する。
純度試験
{ pH 本品の水溶液（１→100）のpHは、6•0～8•0でなければならない。
| 硫酸塩 本品0•1g（0•05～1•4g）に水20mLを加えてのり状とし、塩酸１mLを加え
てよく振り混ぜ、水浴中で数分間加温し、放冷した後、ろ過する。容器を水10mLで
洗い、その洗液も同一ろ紙でろ過する。次に、水10mLずつで２回同様に操作し、こ
れらのろ液を合わせ、さらに、水を加えて50mLとし、試料溶液とする。硫酸塩試験
法により0•005mol/L硫酸0•4mLを用いて比較液を調製し、試料溶液及び比較液それぞ
れ10mLを量り、硫酸塩の試験を行うとき、試料溶液の呈する混濁は、比較液の呈す
る混濁より濃くてはならない（0•96％以下）。�
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